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Os sabores italianos chegam ao centro da
cidade com o novo restaurante Ginos!

e A auténtica cozinha italiana chega a Rua Barata Salgueiro, no centro de Lisboa, com os
melhores pratos confecionados no momento.
e Refei¢Bes tradicionais italianas com um toque de modernidade num espaco acolhedor

e O segundo Ginos Ristorante abre dia 20 de agosto

Gosta de comida italiana? E de espacgos trendy? Entdo imagine um espaco amplo, com muita luz
natural, um ambiente confortdvel e o seu prato italiano favorito. Assim é o Ginos Ristorante, o
restaurante de comida italiana contemporanea que combina na perfeicdo a melhor comida, com
um espaco acolhedor.

Num edificio totalmente renovado, Ginos inaugura hoje/amanhd o seu segundo espago em
Lisboa, na Rua Barata Salgueiro. Perto da Avenida da Liberdade e no coracdo da cidade, este é o
local ideal para fazer uma pausa e desfrutar de um ambiente moderno, descontraido e
cosmopolita. Para os que apreciam comida italiana genuina e sem artificios, a experiéncia Ginos
é perfeita para uma refeicdo a dois, em familia, um almoco entre colegas ou um jantar de amigos!

Como num verdadeiro restaurante italiano, o forno de pedra destaca-se nos 250 m? do
restaurante, onde o pizzaiolo confeciona os pées, as focaccias e as pizzas. Num espaco trendy e
com uma decoracdo de estilo rustico-industrial, o Ginos oferece sabores italo-mediterranicos
genuinos a um preco acessivel, com uma carta variada e que permite a todos saborear o melhor
de Itdlia. Ndo s6 pode optar entre tradicionais pizzas e pastas, como escolher entre vérias opcdes
vegetarianas e sem gluten, para que todos possam usufruir da experiéncia completa do Ginos
Ristorante!

Os melhores ingredientes, sempre frescos!

Todos os dias sdo selecionados ingredientes frescos e de primeira qualidade para confecionar os
pratos mais auténticos, alguns destes importados de varias regides de Itlia como a pasta, fresca
ou seca, que vem de Apulia, assim como uma selecdo de enchidos e queijos - Pecorino,
Parmiggiano, Mozzarella 100% de leite de bufala ou la Spianata — utilizados em varias receitas de
pizzas, massas ou saladas tipicas.



Uma experiéncia ao gosto de cada um!

O menu oferece receitas tradicionais adaptadas pelos Chefs do Ginos, ao mais puro estilo italo-
mediterranico. Sejam as deliciosas entradas para partilhar, as pizzas artesanais e cozinhadas no
forno de pedra, as pastas super frescas preparadas no momento, a ementa sem gldten ou os
pratos vegetarianos. Aqui todos sdo muito bem-vindos!

Para além dos pratos principais,0o Ginos conta também com uma carta de deliciosas antipasti,
sobremesas, vinhos e cervejas, tanto portuguesas como italianas.

O centro da cidade tornou-se mais delicioso... Benvenuti a Ginos!

LOCALIZACAO
Ristorante Ginos Barata Salgueiro Lisboa
Rua Barata Salgueiro, n.2 29, 1250 —096 Lisboa
Reserve a sua mesa, consulte a nossa ementa e o hordrio de funcionamento em www.ginos.pt

Siga as redes sociais no Facebook e no Instagram.

Para descarregar imagens com qualidade:
https://www.dropbox.com/sh/mémtdxugj2ez7pn/AAAMzQhoaP3Hv3YVJ4iZbt8ka?dl=0

Para mais informacdes:
ATREVIA - Consultora de Comunicagdo - 21 324 02 27
Helena Guia — hguia@atrevia.com | Filipa Jodo — fjoao@atrevia.com
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