GINOS

*RISTORANTE-

Ginos presenta su postre mas navideno:
Torta di limoncello

Edicion limitada disponible hasta el dia 6 de enero

Descarga las imagenes aqui

Madrid, 2 de diciembre 2019.- Esta temporada Ginos convierte en postre uno de los licores
italianos mas iconicos: el limoncello. jLos amantes de esta bebida no se lo pueden perder!

La nueva Torta di limocello es un jugoso bizcocho de limoncello y frutos rojos, acompanado

de una refrescante bola de gelato de yogqur, salsa de frutos rojos, crujientes trocitos de
barquillo y un toque de hierbabuena.

Torta di limoncello edicidn natale estara disponible en exclusiva en todos los restaurantes
Ginos hasta el dia 6 de enero.

PVP. desde 5,50€


https://drive.google.com/drive/folders/11XYIO0Au6En6MSTJet0N1TZcgph98HBd?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/11XYIO0Au6En6MSTJet0N1TZcgph98HBd?usp=sharing

La Roma mas auténtica y moderna

La decoracion de los restaurantes Ginos, elaborada por el reconocido estudio de disefo
italiano "Il Mio Desing’, nos traslada a la Roma mas moderna pero también a su gran tradicion
social en torno a la mesa. Con el horno de piedra como auténtico protagonista de la salay en
un espacio abierto y acogedor, los restaurantes Ginos buscan ser una extension de la cocina,
la habitacion mas importante del hogar en Italia: un lugar de encuentro entre familia y amigos
donde improvisar comidas, cenas y aperitivos en un entorno comodo y distendido.

Quienes visiten Ginos Ciudad Real, podran disfrutar de la oferta gastrondmica que caracteriza
a la marca, definida por sus recetas de auténtica cocina italiana elaboradas al momento con
materias primas e ingredientes de alta calidad, entre los que se incluyen referencias
importadas directamente desde Italia, como la pasta proveniente de Puglia, la panceta
arrotolata, el queso Parmiggiano de la Emilia Romagna o la Mozzarella 100% de leche de
bufala del sur de Italia.

En su compromiso con la innovacién y con ofrecer opciones variadas, artesanales y de calidad
todos sus clientes, Ginos cuenta con opciones de pizza y pastas 100% integrales, o con una
reconocida oferta sin gluten que incluye versiones de algunos de sus platos mas iconicos,
como su famoso Cioccolatissimo.

Ademas, la Ginos incorpora platos nuevos cada temporada. Para este otofo, llegan los nuevos
Ravioli di asparagi, acompanados de queso ricotta, Grana Padano, champifones y queso de
cabra o la nueva Pizza de Trufa y Huevo, acompanada de boletus y jamon serrano.
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